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Oggetto : conferma preventivo fornitura pasti alunni – Progetto 10.2.2A-FSEPON-CA-2017-

160 -CUP: J27I17000490007- CIG :ZF32784128 

 
Si conferma Vs. preventivo del 13/03/2019 per la fornitura di pasti agli alunni della Scuola Primaria e 

Secondaria di I grado , nell’ambito del progetto di cui all’oggetto, secondo il seguente schema : 

 

 

Titolo modulo Destinatari 
Quantità 

n. pasti 

Giorni di 

mensa 

Totale 

pasti 

Importo 

voce 

SULLE ALI DELLA FANTASIA 

 

Alunni 

scuola sec. 

I grado 

23 10 230 1.380,00 

METTIAMO LE ALI 

Alunni 

scuola 

primaria 

 

23 10 

 

230 

 

1.380,00 

GIOCARE CON LA 

MATEMATICA  

Alunni 

scuola 

primaria 

 

23 10 

 

230 

 

1.380,00 

LOGICO MATEMATICA 

Alunni 

scuola sec. 

I grado 

 

 

23 
 

10 

 

 

230 

 

 

1.380,00 

BOYS OF EUROPE 

 Alunni 

scuola 

primaria 

 

23 10 

 

230 

 

1.380,00 

CHILDREN OF EUROPE 

 Alunni 

scuola 

primaria 

 

23 10 

 

230 

 

1.380,00 
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Per un totale di c.a. n. 1.380 pasti al costo di € 6,00 (sei/00) IVA compresa a pasto, per un totale 

complessivo di € 8.280,00 (ottomiladuecentoottanta/00) IVA inclusa .  

Il preventivo richiesto avrà ad oggetto la fornitura di pasti così composti e secondo un 

calendario che sarà successivamente comunicato . 

Ogni pasto fornito dovrà avere le seguenti caratteristiche minime: 

 primo piatto a rotazione :pasta al pomodoro 100 gr., riso al sugo 100 gr. 

 secondo piatto a rotazione :carne magra di manzo in polpette 100 gr. , pesce 140 gr., 

hamburger di carne bianca 100 gr. 

 panino 80 gr.  

 

SVOLGIMENTO DEL SERVIZIO A CARICO DITTA  

a) Il Gestore provvede alla preparazione dei pasti presso il proprio centro di cottura ed al 

successivo trasporto ed alla distribuzione degli stessi presso l’Istituto Comprensivo “F. 

d’Assisi – N. Amore”, Via Verdi, 72– 80048 Sant’Anastasia (NA) per  n. 2 moduli della 

Scuola Secondaria di I grado , totale alunni c.a. 40 e presso Via Rosanea, 29, -80048 

Sant’Anastasia( NA ) – per n. 4 moduli della Scuola Primaria , totale alunni c.a. 80 . 

b) Il gestore selezionato provvede a somministrare pasti per il pranzo ai ragazzi dalle ore 14.00 

alle ore 14.30, nel periodo marzo-giugno 2019. 

c) Il gestore selezionato fornisce un responsabile del servizio mensa. 

d) I cibi debbono essere immessi in contenitori termici che abbiano scomparti separati in modo 

da isolare gli alimenti caldi da quelli freddi, ben protetti dalle infiltrazioni di polveri, con 

caratteristiche tecniche che assicurino una perfetta conservazione degli alimenti sotto il profilo 

organolettico e della appetibilità. Non sono ammessi contenitori in polistirolo. 

e) I pasti devono essere distribuiti caldi assieme a posate, bicchieri, tovaglietta-copritavolo, e 

tovaglioli (tutto monouso), nel rispetto degli orari previsti dalla Direzione Scolastica. 

f) Fanno capo al Gestore selezionato gli oneri derivanti dal controllo igienico sanitario connessi 

alla manipolazione ed erogazione dei pasti. 

g) I pasti da erogare saranno in n. 1.380, suddivisi in c.a. 460 per la Scuola Secondaria di I grado 

e c.a. 920 per la Scuola Primaria . 

h) La Ditta deve predisporre e fornire, su richiesta dei genitori per comprovati motivi, pasti 

alternativi ricadenti in diete speciali. 

i) La ditta deve pertanto provvedere a: 

- acquisto e trasporto in proprio dei generi alimentari, loro stoccaggio con l’assunzione del 

rischio del loro naturale deterioramento; 

- preparazione dei pasti presso il centro di cottura; 

- trasporto dei pasti presso i plessi scolastici indicati; 

- somministrazione dei pasti in contenitori termici con scomparti monodose isolati 

(Isolamento degli alimenti caldi da quelli freddi); 

- fornitura con i pasti trasportati di piatti, bicchieri in plastica per alimenti in confezione 

singola monouso, tovaglioli, tovagliette e posate monouso (coltello, cucchiaio, forchetta), 

e di sacchetti per la raccolta dei rifiuti; 

- preparazione dei tavoli, alla distribuzione dei pasti ed al riordino dei locali mensa a 

refezione effettuata, con proprio personale; 

- controllo igienico sanitario connesso al trasporto, alla manipolazione ed erogazione dei 

pasti. 



 
 

- All’atto della consegna dei pasti, la Ditta rilascerà al Referente, una bolla di consegna in 

duplice copia, debitamente sottoscritta e da cui risulta la quantità dei pasti. Detta bolla 

controfirmata dal Referente, previo accertamento della corrispondenza quantitativa dei 

vari pasti erogati, verrà restituita alla Ditta, previo trattenimento di una copia; 

- Si fa riferimento alla Legge 30/04/1962 n. 283 e al suo regolamento di esecuzione 

26/03/1980 n. 327 e ss.mm.ii., per quanto concerne le norme igienico-sanitarie, nonché a 

quanto previsto dalla normativa regionale vigente e a quanto espressamente previsto dal 

presente Avviso pubblico. La ditta, pertanto, solleva l’Istituzione scolastica da qualsiasi 

responsabilità in ordine alla regolarità igienico sanitaria delle trasformazioni alimentari e 

della distribuzione, assumendosi tutti gli oneri previsti dal d.lgs. n. 155/97(Sistema 

HACCP per l’autocontrollo igienico-sanitario). 

- Al fine di garantire la qualità del servizio agli alunni, avendo riguardo, soprattutto, alla 

qualità del prodotto, il tempo di percorrenza dal centro di cottura alla sede scolastica 

destinataria dell’erogazione del servizio di mensa, non dovrà essere superiore ai 40 minuti. 

Detta tempistica, tiene conto che, oltre ai 40 minuti previsti per il trasporto, si renderà 

necessario lo scarico degli automezzi, la consegna a mano all’interno dei plessi scolastici 

e la relativa somministrazione a tavolo, il tutto con ulteriore aumento del tempo trascorso 

dalla cottura alla effettiva consumazione dei pasti.  
 

 SVOLGIMENTO DEL SERVIZIO A CARICO DELL’ISTITUZIONE SCOLASTICA 

1. Ogni giorno previsto , entro le ore 09.30 , la Scuola comunicherà il numero esatto di alunni 

presenti alla mensa , al responsabile del servizio indicato dal gestore affidatario per 

determinare la quantità di pasti nella giornata di competenza. 

2. Le eventuali sospensioni del servizio mensa saranno comunicate al responsabile del servizio 

indicato dal gestore affidatario due giorni prima dalla sospensione del servizio. 

3. Il pagamento, trattandosi di un progetto cofinanziato dal Fondo Sociale Europeo, verrà 

effettuato entro giorni 30 dalla disponibilità reale delle erogazioni da parte del MIUR a 

prescindere dalla data in cui ci ciò avvenga, dietro emissione di regolare fattura elettronica, 

nonché previa verifica DURC ed EQUITALIA , per il numero di pasti effettivamente 

erogati e come risultanti dalle bolle giornaliere di consegna pasti. 

4. Sarà stipulato un contratto tra l’Azienda che gestirà la somministrazione di pasti e la Scuola 

nella persona del Dirigente Scolastico, nel quale saranno meglio specificati obblighi e 

mansioni delle parti. 

5. Alla Ditta verrà comunicato in seguito, apposito calendario delle giornate in cui è prevista la 

fornitura della mensa. 

La S.V. è invitata presso gli Uffici di Presidenza siti in via Verdi,72 per la stipula del contratto di 

somministrazione . 

 

 

Il Dirigente Scolastico 

Dott.ssa Angela De Falco 
Firma autografa sostituita a mezzo stampa ai sensi 

e per gli effetti dell’art. 3, c.2 D.Lgs. n. 39/93 

 
 

 



 
 

 

 


